AZIENDA AGRICOLA RIGO

Barbera d’Alba Doc

Vitigno Barbera 100%
Fosizione Diano d'alba
Vigneti

Esposizione Sud [/ Sud-Est

Fine Settembre [ inizio

Vendemmia

Ottobre

. ) Tradizionale, circa 9-10 gg di
Viniticazione .

macerazione

Affinamento Botti di acciaio

Profilo sensoriale

Il nostro Barbera d'Alba Doc alla vista rivela un colore

rosso rubino intenso.

BARBERA D'ALBA

DENOMINAZIONE DI ORIGINE . ) ) )
CONTROLLATA Al naso risulta essere vinoso, intenso ma delicato. Al

palate risulta essere secco, con un buon corpo.

IMBOTTIGLIATO ALL'ORIGINEDA
AZIENDA AGRICOLA

RIGO

i Da bere con

R s,
PIMUTES VTR SULFTE,.
BB BT SLFETE. L By

Il nostro Barbera d’Alba Doc € un vino che da il meg
di se con | pnmi piatti della tradizione piemontese.

Eccellente con il bollito di carne misto e con formagg

media stagionatura.

Azienda Agricola Rigo
Frazione San Rocco Cherasca 15, 12051 Alba CN
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