AZIENDA AGRICOLA RIGO

Barbera d’Alba
Superiore

Rebsorte Berbera 100%
e B ABU | Lage Der .
I]EC va "“,,"F‘?'% _I\,'.,Geg. b ;g . Diano d'Alba
Ausrichtung Siud / Sudost
Flache —_—
- Ende September / Anfang
Weinlese

Oktober

. . 15-20 Tage traditionelle
Vinifikation ] i
Maischegdrung

12 Monate in Eichenfdssern.
Ausbau Beginn der Vermarktung ab
Marz des zweiten Reifejahres.

AFFINATO IN CARA

Sensorisches Profil

Unser Barbera d'Alba Superiore Doc hat eine rubinrote
Farbe mit granatroten Reflexen.

An der Nase entfalten sich weinige, intensive aber
dennoch delikate Difte.

Am Gaumen zeigt er ein trockenes, volles
harmonisches Aroma mit viel Kdrper.

Fmpfohlen zu

ALBA - ITALIA

Unser Barbera d'Alba Superiore Doc ist ein Wein der
am besten zu ersten Gangen aus der traditionellen,
piemontesischen Kuche passt.

Exzellent zu ,Bollito misto di carne” (gekochtes Fleisch
ahnlich Tafelspitz) und mit mittelreifen Kdasesorten.
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